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OBJECTIFS

Initier, mettre en ceuvre et de superviser le systeme Qualité, Sécurité et Environnement
dans un objectif d'amélioration.

ACTIVITES

= Superviser la mise en ceuvre du systeme de management QSE et les certifications de I'entreprise ;
- Assurer le contréle qualité des matieres premiere et des produits fini

= Controéler et contribuer a I'application de la réglementation sanitaire des aliments

- Proposer des améliorations pour la sécurité des salariés et de I'environnement ;

= Assurer I'interface technique avec les clients et les fournisseurs ; les laboratoires d’analyses

= Tenir, diffuser et analyser aupres des autres services les indicateurs QSE.

COMPETENCES

Connaissance des systéemes d'assurance qualité ;
- Maitrise des outils informatiques ;
- Capacités rédactionnelles ;
- Capacités de communication et d’animation d’équipe ;
- Esprit d'analyse et de synthése, travail en équipe, réactivité.

FORMATIONS (EXEMPLES)

- BTS : Biogualim option APT orienté produits céréaliers — Enilia Ensmic (enilia-ensmic.fr)
- BTS : Bioqualité - Enilia Ensmic (enilia-ensmic.fr)

- Licence Professionnelle - Qualité, hygiene, sécurité, santé, environnement

- Licence professionnelle - Métiers de la qualité

- Ingénieur : AGRAL | Polytech Sorbonne (sorbonne-universite.fr)

- Ingénieur agronome ou agroalimentaire (spécialisation en achats)



https://enilia-ensmic.fr/formations/bts/bioqualim-apt-produits-cerealiers/
https://enilia-ensmic.fr/formations/bts/qualite-industries-alimentaires-bio-industries/
https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/30098/
https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/30111/
https://www.polytech.sorbonne-universite.fr/formations/agroalimentaire

