
CHEF.FE MEUNIER.ERE

Rejoins les métiers de la meunerie / boulangerie
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OBJECTIF

ACTIVITÉS

COMPÉTENCES

FORMATIONS (EXEMPLES)

Assurer le bon fonctionnement du moulin.  

- Manager et apporter une aide technique aux meuniers ;
- Etablir, avec les meuniers, les procédures nécessaires à la bonne conduite et l’optimisation des  
 rendements des moulins ;
- Superviser les réglages des machines et veiller à la bonne application des modes opératoires 
 institués dans le moulin ; 
- Collaborer avec l’ensemble des salariés du moulin pour optimiser l’approvisionnement, 
	 la	planification	et	les	stocks	de	matières	premières	;
-	 Veiller	au	respect	des	règles	d’hygiène	et	de	sécurité.

- Organisation
- Rigueur
- Capacité d’adaptation et d’apprentissage ;

- BTS : Bioqualim option APT orienté produits céréaliers – Enilia Ensmic (enilia-ensmic.fr)
- Licence Pro | Mention Industries Agroalimentaires - Gestion de production et valorisation
- Diplôme d’ingénieur en agroalimentaire – AGRA
- Ecole d’ingénieur agronome (spécialisation en production)

https://enilia-ensmic.fr/formations/bts/bioqualim-apt-produits-cerealiers/
https://www.onisep.fr/ressources/univers-formation/formations/post-bac/licence-pro-mention-industries-agroalimentaires-gestion-production-et-valorisation
https://www.polytech.sorbonne-universite.fr/formations/agroalimentaire

